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(von rechts) Rudi Wiesenbauer und Palrick Staudhammer sowie (ab zwelter von links) dem m_m@m“\ Q_@m Lc@mug-

heaefischens. Manuel Im& Juaendfischerkénig Florian Lieb! NG %3 Gewinner des Fritz-Eberle-Gedachinis-

Aziefis cink Budi Wissenhauer die

‘Niederalteich,
. Verpflegung mit regionalen Pro-
i dukten in der Gemeinschafisver-

pilegung” - unter diesem -Motio
“haben sich niederbayerische XKii--

-chenleiter zu einem Erfahrungs-
austausch vor Ort an der Land-
vollkshochschule  Niederalteich
getroffen. Organisiert und durch-
gefihit werden die regelmiRig

“stattfiindenden Arbeitskreistreffen

Profitreff vom  Sachgebiet Ge-
‘meinschaftsverpilegung am Amt
fiir Emnfhrung, Landwirtschaft
-und Porsten in Landshut.

Als Expertin hat Anke Wehking

von der Bayerischen Landesan-

stalt fiir Erndhrung zunéchst in ei- -
-nem Kurzreferat die Méglichkei- .

.ten des Bezugs und Finsatzes von

‘regionalen Produkten speziell aus -

:Niederbayern aufgezeigt. Sie emp-
fahl den Kiichenprofis, regionale
.Gerichte und rmwgmﬁ&mm schritt-

.§%wmm§m mit %mgwmmmm wggmﬁg Nme sich mﬂm

nbinkanuf und.

Teilnehmer des Profitrefts mit Referentin Anke WehKing .a.,..._.?o: ‘der:

. rmsammmnwgﬁmx Ew. mﬂ:ij:@ und .O:zmg:m mmm.m:m.w. ﬁm..<.3,

Wweise int mma mﬁmﬁmﬂmﬂ;ﬁm .Nm..vm,....
“riicksichtigen. : :
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' Produkte wichst. In’der Diskussic
‘on zeigte ‘sich, dass’ Grokkiichen
- als Nutzer von regionalen Produk-

tén mwc_wm >.wﬂ.mw§m§mﬁm§ gara
- tigren; andererseits aber régionale.
- Produkte : kiichentauglich

milissen;, alsoin’Form; Qualitatund
- Frische die’ mm%owamﬂ >s§.mm-
: Eumws erfiillen miissen.

HB Ném;g Hm; %H Fortbil-
. m.zhm%mamﬁmﬁm#zmm stellte Christi-
©ne Gerdier, Hauswirtschafisleite-
“1in arider Landvolkshochschule
INiederalteich,  ihr” Konzept -der
Kreativen Landkiiche® vor. In ih-
rem ‘Praxisbericht schilderte Ge-
raver ihre'langjghrigen Erfahrun-
+-gen mit der regionalen, saisonalen
.Kiiche und betonte, dass eine Um-
*stellung Zeit bendtigt, vor allem
auch fiir die Neugestaltung der Lie-
- ferantenbeziehungen 'oder .auch
die Einfithrung neuer Rezepturen.
Die Gilste schitzen diese Art der
-regionalen Kiiche, wichtig sei es zu
. “informierer. Der Wille zur Regio-
oy .._uo\ﬂo“ n_N.. - nalitit misse verankert sein, regio-
2 nale Produkte wilrden moﬁ mEm?

“getzt, woesmdglich ist.
o -Zam - Abschluss der <mwmsm.,.my-_
tung fithrte Kiichenleiterin Gerlin-
“de: Brocher-Pauli «durch den - Ver-
....ummmssmmwﬁgow mmm Bildungs-
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