Nougatstangen

Zutaten
225¢g Butter
100 g Puderzucker

1 Packchen Vanillezucker

3 Eigelb

2 Msp. Zimt

200 g Kakao

1TL Backpulver

125¢ gemahlene Nisse

Nougatcreme oder Nutella

Kuvertire

Zubereitung:

Butter schaumig riihren, Puderzucker, Vanillezucker, Eigelb und Zimt hinzugeben. Kakao, Backpulver
und Mehl unterriihren. Nisse zuletzt unterheben. In einem Spritzbeutel mit gezackter Tille fillen
und 4 cm lange Sticke auf ein Blech mit Backpapier spritzen.

Bei 180° C 9 Minuten backen.

Nougatcreme (oder Nutella muss man nicht erwdrmen) erwdarmen und eine Hélfte damit
bestreichen, zwei Stlicke zusammenkleben. Platzchen zur Halfte in Kuvertlire tauchen.

Viel SpaB8 beim Backen!



