
 

Brot in allerlei 

Variationen 

 

 
Vom Teig bis zum 
Aufstrich 

 

5. bis 6. März 2022 



 

 
Liebe Hobbyköchinnen und Hobbyköche! 
 
 
Als ehemaliger Hofbäcker verrät Louis Maria 

Hibsch seine besten Brotrezepte rund um Hefe-, 

Sauer- und Blätterteig, Ciabatta, Käsestangen, 

Partygebäck, Fladenbrot, gefüllter Blätterteig, 

süß und pikant. 

 

Dazu gibt es verschiedene Aufstriche &  

Cremes.  

Des Weiteren steht die Zubereitung von 

köstlichen Gerichten aus Brotresten auf dem 

Programm - Ein Fest für den Gaumen! 

 

 

Herzliche Einladung! 

 

 

 

Auf dem Speiseplan steht: 
 
 

• Ciabatta,  

• Käsestangen, 

• Partygebäck 

• Sauerteigbrot 

• Sommersalat 

• verschiedene Aufstriche 

• Rosinenbrötchen 

• Nusscreme 

• und vieles mehr… 
 

 

 

Referent: Louis Maria Hibsch 

         Koch, Kräuterpädagoge 
 

 

 

Organisatorisches: 
 
 
Beginn: Samstag, 5. März 2022 
   17:00 Uhr 

Ende: Sonntag, 6. März 2022 
  17:00 Uhr 

Kosten: 75 Euro inclusive 
Verpflegung  und Übernachtung im DZ 
mit Dusche 

Anmeldung bis 23. Februar 2022 
 

 

 
 

Unserem Haus liegt die sinnvolle 
Verwendung von Lebensmitteln sehr am 
Herzen. Aus diesem Grund nehmen wir an 
dem Projekt „Mittel zum Leben“ der 
Bundesstiftung Umwelt teil. Das Projekt hat 
das Ziel der enormen 
Lebensmittelverschwendung in Deutschland 
entgegenzutreten 


